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             „IV Festiwalu Śląskiego Kustu w Marklowicach”
            W ROLI GŁÓWNEJ: ŚLĄSKA KLUSKA
I. Postanowienia ogólne:

1. Cel imprezy: Kultywowanie regionalnych potraw śląskiej kuchni.
2. Charakter imprezy:  Impreza odbywać się będzie w formie konkursu kulinarnego przeznaczona dla kuchorzy amatorów i profesjonalistów.
II. Uczestnicy:

1. W konkursie może brać udział każdy, kto umie gotować śląskie potrawy.  

2. W konkursie uczestniczą dwie osoby  tworzące ekipę.

3. Ekipa zgłasza swój udział na formularzu, który znajduje się na stronie internetowej www.marklowice.pl z nazwą potrawy, którą będzie wykonywała podczas konkursu oraz recepturą i sposobem jej przygotowania. 
4. Zgłoszenia powinny być przesłane do organizatora konkursu drogą e-mail lub złożyć w Pionie SSP (pokój 307) w terminie do 18 maja 2012 r. 
5. Dane kontaktowe Organizatora:

Pion SSP  Urzędu Gminy Marklowice, ul. Wyzwolenia 71, 44-321 Marklowice 

tel. (032) 459-28-06 lub (032) 459-28-05, e-mail: ssp@marklowice.pl
6. Każda ekipa musi otrzymać od organizatora potwierdzenie udziału w konkursie. 

III. Zasady organizacyjne 

1. Organizator zapewnia zaplecze techniczne, w tym: namiot lub parasol, 1 ława piwna, kuchenka elektryczna.
2. Każda ekipa zabezpiecza we własnym zakresie drobny sprzęt kuchenny potrzebny do wykonania dań oraz naczynia i zastawę niezbędną do podania dań konkursowych. Ekipa zapewnia we własnym zakresie produkty do przygotowania  potrawy.

IV. Warunki przeprowadzenia konkursu:
1. Każda ekipa przygotowuje kluskę śląską  według własnego przepisu w zestawie 
(np. mięso, sos itp.) 

2. Danie musi być związane z tradycyjną kuchnią śląską. Zaleca się wykorzystanie produktów śląskich oraz pochodzących ze Śląska.

3. Ekipa musi wykonać po 10 porcji danej potrawy oraz 5 małych porcji dla jury. 

4. Czas przygotowania od momentu wejścia na stanowisko (godz.15.00), do momentu zakończenia pracy nie może przekroczyć 2 godzin.
5. Ekipa może ukończyć swoje danie wcześniej i przedstawić je jury. 
6. Ekipa może swoje produkty poddać wcześniejszej obróbce technologicznej. Dopuszcza się jedynie zastosowanie następująco przygotowanych produktów: 

· Warzywa, ziemniaki i owoce – umyte, obrane, niegotowane 
· Grzyby – umyte, blanszowane, nie-krojone 

·  Mięso – obrane z błon i zamarynowane 
V. Ocena 
1. Potrawy oceniane będą wg następujących kryterii:

a. smak potrawy  1 - 10 pkt.
b. dobór dodatków  1 – 5 pkt.

c. stopień trudności wykonania, innowacyjność  1 - 5 pkt.
2. Oceny dokonuje profesjonalne jury.
3. Każdy członek jury degustacyjnego może przyznać 20 punktów.

4. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji przepisów potraw konkursowych wraz ze zdjęciami oraz do opisu przebiegu konkursu w mediach jak również jako element promujący gminę Marklowice.

5. Nagrody - miejsca od I do III: nagrody rzeczowe oraz dyplomy i wyróżnienia w  „Najlepszy kuchorz/kucharka marklowicki/ko w kategorii Śląska Kluska”
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…………………………………….

Miejscowość, data  

Nazwa i adres ekipy:

…………………………………………………….

…………………………………………………….

…………………………………………………….

tel. ………………………………………………....

UCZESTNICY: (Imię i nazwisko)



  1…………………………………………………………



  2…………………………………………………………

OPIS POTRAWY

(sposób przygotowania potrawy, sposób serwowania potrawy)

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Podpis kapitana ekipy:

     ………………………….....................
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